Centrode Emprend.imiento Continental
Mas de 17 anos incubando empresas

Presente en Junin, Cusco, Arequipa y Lima, donde viene trabajando en la formacién de em-
prendedores que constituyan empresas enfocadas en contribuir al desarrollo del pais.

24



| Centro de Emprendimiento Continental

es un ente que promueve y contribuye al

fortalecimiento de la gestién y competi-
tividad empresarial de los emprendedores
tomando en cuenta 3 pilares fundamenta-
les: Las tendencias del entorno, el potencial
de la zona y la vocacién de produccién.

Nacié hace mds de 17 anos como una in-
cubadora de empresas. Desde su confor-
macién, viene trabajando en la formacién
de nuevos emprendedores que constituyan
empresas enfocadas en contribuir al de-
sarrollo del pais, comenzando por Junin,
Cusco, Arequipa y Lima, regiones donde,
actualmente, tiene presencia la Universidad
Continental

Su modelo de incubacién se orienta a que
los emprendedores fortalezcan sus habilida-
des y mejoren sus relaciones con el entorno.
Para ello, tal como se muestra en la Figura
1, considera tres etapas: preincubacién, in-
cubacién y posincubacién. Asimismo, inclu-
ye 4 procesos que abarcan la generacién
de la ideaq, el desarrollo del concepto, el de-
sarrollo del producto y su introduccién en el
mercado.

Como se puede observar, el Centro de Em-
prendimiento Continental orienta a los em-

Figura 1.
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prendedores desde la generacién de ideas
o fortalecimiento de las mismas hasta la
insercién de sus productos en el mercado,
pasando por diferentes etapas de valida-
cién, en las que se hace uso de metodolo-
gias dgiles en cada uno de los procesos ya
establecidos.

El equipo del Centro de Emprendimiento,
desde sus diferentes dreas, colabora con
los emprendedores para impulsarlos en su
desarrollo y crecimiento empresarial y per-
sonal.

Estas son algunas de nuestras incubadoras en
funcionamiento son las siguientes:

Thori café

Nutri Buble
CuaderPerd

Delta Urban
Plantitas y algo maés
Becos

Sabor a chicha
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Hojotas a Mano
9. Panaderia y pasteleria
10. TURA Arquitectura e Ingenieria

11. Academia Break Dance

Etapas de la incubacién

Incubacion Posincubacion

Producto Mercado
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Para Emprender afio 7,n/

Incubadoras en funcionamiento

Thori café Nutri Buble
bubble
Delta Urban Plantitas y algo mas
Sabor a chicha Hojotas a Mano
TURA Arquitectura e Ingenieria Academia Break Dance

Fuente: Centro de Emprendimineto Continental

CuaderPert

Becos

Panaderiay pasteleria
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